CITIR TAVUK KOVA URUN
YAPRAK EGITIM KARTI

DONERCISI

-18°C de muhafaza edilen ¢itir tavuk Urlnlerimiz porsiyon
olarak sepete aktarildiktan sonra kirinti ve buz pargalarini
sepeti sallayarak uzaklastiriyoruz.

Citir tavuk Grinimuz fritdz icerisinde 180°C kizartilir.
Crtir tavugun dinlendirici de bekleme slresi maksimum
1 30 dakikadir
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Citir kova Uriinimuz hazirlanirken oncelikle ¢itir tavuk
kova igerisinde 500 gr ¢itir tavugumuz tartilir.

Citir tavugumuz tartildiktan sonra; 2 adet mini ekmek,
citir tavuk baharati ve 2 adet barbeku sos ile
musterimize servis edilir. Migterimiz soslari diledigi sos
ile degistirebilir ve ekstra mini ekmek ya da sos talebi
olur ise kasaya ydnlendirip talebini karsilayabiliriz.

Musterilerimiz ¢itir tavuk kova Urinint paket servis
olarak talep ederler ise ¢itir kova kapagi kapatilarak
yaninda ikram edilen GrUnler ile posetlenip
musterimize servis edilmelidir.
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